
 

TAGLIERI: 
TAGLIERE DI AFFETTATI E FORMAGGI MISTI CON 

GIARDINIERA E COMPOSTA (7) €17,00 

TAGLIERE RINFORZATO DI AFFETTATI E FORMAGGI MISTI 

CON GIARDINIERA, COMPOSTA, CROSTINI, FRITTINI 

(1,3,5,6,8,11) €28,00 

 

 

PRIMI: 
GNOCCHI DI ZUCCA FATTI IN CASA CON NOCI TOSTATE E 

RICOTTA AFFUMICATA (1,3,8) €14,00 

RISOTTO AI GAMBERI* CON EMUSIONE AGLI AGRUMI (1,3,7,14) 

 (min. 2 persone) €15,00 

BIGOLI CON RAGU’ D’ ANATRA (1,3) €14,00 

 

CONTORNI 
PATATE FRITTE RUSTICHE* (1,3,5,6,8,11) €4,50 

INSALTA MISTA €5,00 

ROSTI DI PATATE E SPECK* (1,3,5,6,8,11) €5,00 

CAPONATA €5,00 

PATATE ARROSTO €5,00 

 

PER I PIU’ PICCOLI… 
PASTA AL POMODORO O AL RAGU’ (1,3) €8,00 

COTOLETTA* CON PATATE FRITTE* (1,3,5,68,11) €10,00 

 

+ CESTINO DEL PANE AGGIUNTIVO €2,00 

*PRODOTO DECONGELATO 

COPERTO: €2,30 

 

ANTIPASTI: 
TARTARE DI MANZO CON TUORLO D’UOVO MARINATO, 

CROSTINI, BURRO, COMPOSTA (1,3,7,12) €13,00 

INVOLTINI DI VERZA E TROTA* CON HUMMUS  

DI CECI (4) €11,00 

FLAN DI CAVOLFIORE CON FONDUTA DI FORMAGGIO E 

CREMA DI CAROTE E ZAFFERANO (7) €11,00 

 

SECONDI: 
TAGLIATA DI MANZO 250gr CON PATATE ARROSTO €20,00 

TAGLIATA DI CERVO* ALLA PIASTRA CON SALSA AI MIRTILLI 

E POLENTA (7) €18,50 

POLPO* ARROSTO CON CREMA DI ZUCCA AL ROSMARINO, 

CAVOLFIORE E OLIO AL CAVOLO NERO (7,14) €20,00 

 

 

DOLCI FATTI IN CASA 

€5,50-€6,00 
TIRAMISU’ (1,3,7) 

PANNA COTTA (3,7,8) 

CREMA CATALANA (3,5,7) 

SEMIFREDDO* (3,7,8) 

SORBETTO AL CUCCHIAIO* (7) 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

ALLERGENI / ALLERGEN 

 

 

 

1 Glutine / Gluten 

 

2 Crostacei / Crustacean 

 

3 Uova / Egg 

 

4 Pesce / Fish 

 

5 Arachidi / Peanuts 

 

6 Soia / Soy 

 

7 Latte / Milk 

 

8 Frutta a guscio / Nuts 

 

9 Sedano / Celery 

 

10 Senape / Mustard 

 

11 Semi di sesamo / Sesame seed 

 

12 Anidride solforosa e solfiti / Sulfur dioxide 

 

13 Lupini/ Lupin 

 

14 Molluschi / Shellfish 

 

15 Piccante / Spicy 

 


